
Le comptoir a mélanges
Compositions de nos Contrebandiers

Doux mélis-mélos 
(Sans Alcool)

Lindy Hop 10 €
Manzana, sirop de poire, 
jus de citron, limonade et 
rondelles de pomme

Pink Charleston 10 €
Liqueur de maracuja, 
liqueur de litchi, sirop de 
mangue épicé, tonic

Flapper Girl 12 €
Tequila 100% Agave, 
concentré de fruit de la 
passion, jus d’ananas

Smooth Criminal 12 €
Crémant de Limoux, eau 
pétillante, sucre roux et 
morceaux de fraise

Roaring Twenties 12 €
Carthagène, Angostura 
bitter, sirop de sucre de 
canne, limonade, 
quartiers de citron vert et 
feuilles de menthe

Pour plus d’originalité, tous nos cocktails sont des créations im
aginées par nos soins, ne les ébruitez pas ! 

Nos prix sont indiqués TTC et Service Compris – L’abus d’alcool est dangereux 
pour la santé, à consommer avec modération.

Dry State 7 €
Limonade, jus de citron 
vert, feuilles de menthe, 
sirop de sucre de canne 
et morceaux de fraise

Gatsby 7 €
Sirop de poire, jus de 
citron, limonade et 
rondelles de pomme

Quiet Area 7 €
Concentré de fruit de la 
passion, jus d’ananas 
et tonic

Al Capone 12 €
Acerum (liqueur de sirop 
d’Erable), jus de pomme, 
sirop d’érable, 
Angostura bitter

Bootlegger 12 €
Gin du Bigourdan, crème 
de pêche, jus d’orange 
pressée, jus de citron 



Brasserie Alaryk
(Béziers) 
• Blanche 
• Blonde
• IPA 
• Ambrée
• Brune

5,50 € 

Brasserie Brescou
(Agde)
• Blonde
• Mistral (Blonde 

acidulée)
• Ambrée)

5,50 € 

La brasserie artisanale 

33 cL
Brasserie Kiss Wing 
(Montblanc)
• Suzie Q (Blanche)
• Cherry Bomb

(Blanche cerise)
• Eastern Swing 

(Blonde acidulée) 
• Mambo (Blonde 

houblonnée)
• Boogie Woogie (IPA) 
• Fox Trot (Ambrée)

5,50 € 

Sodas 

Bières (à la bouteille)

Jus & NectarsLimonade artisanale de 
Pézenas (33cl)

3,30 €

Citron / Mandarine / Framboise
Tonic 3,30 €
Ginger Beer (25cl) 3,30 €
Coca Cola (33cl) 3,30 €
Classique / Zéro
Sirop à l’eau 2 €
Grenadine, Fraise des bois, 
Framboise, Cerise 
Pêche, Poire, Ananas, Mangue, 
Citron
Menthe, Orgeat
Diabolo 3,60 €

Orange pressée (25cl) 4 €
Pomme ou Raisin 
(25cl) 3,30 €

Abricot, Pêche, Fraise 
ou Tomate (25cl) 3,30 €

Ananas ou Litchi (25cl) 3,30 €

Dans le respect de nos valeurs, nous proposons dans la mesure du possible des 
boissons produites localement et de manière artisanale.

Tous les mélanges et préparations sont effectués exclusivement par nos soins, à 
partir de produits frais.

Nos prix sont indiqués TTC et Service Compris – L’abus d’alcool est dangereux 
pour la santé, à consommer avec modération.



Nos prix sont indiqués TTC et Service Compris – L’abus d’alcool est dangereux 
pour la santé, à consommer avec modération.

Le Grain de Café

Expresso / Décaféiné 1,60 €
Allongé 1,60 € 
Cappuccino 2,80 €
Café Viennois
Expresso, lait vapeur et 
chantilly

4,50 €

Affogato
Expresso et glace vanille 5 €

Mocha 3 €
Véritable chocolat chaud 4 €

Le Bar à Thé

Thés verts, noirs & infusions (en vrac) 2,60 €
THÉS VERTS : Gunpowder / Sencha

THÉS NOIRS : Earl Grey / Ceylan

INFUSIONS : Rooïbos

Supplément Lait 0,50 €



Confidentielle 
(Pour 1)

Huis-Clos
(Pour 2)

Faction 
secrète
(Pour 3)

En chair et en os 12 € 22 € 30 €
Assortiment de charcuterie tranchée à la commande 
(3 à 5 variétés), olives Lucques et gressins

L’âge d’or du lait 12 € 22 € 30 €
Sélection de fromages AOP de toutes variétés (chèvre, vache, brebis, 
pate molle, cuite ou persillée) (3 à 5 variétés), douceur fruitée

La fin des haricots 13 € 24 € 36 €
Tapenade de poivron rouge, champignons grillés, pois chiches marinés 
au citron, duo de fromages

En rangs d’oignons 13 € 24 € 36 €
Courgettes grillées, oignons caramélisés, tomates confites et crottin de 
chèvre, crème d’oignons

L’ardoise méridionale 15 € 28 € 40 €

Bruschetta à la tomate et mozzarella burrata, tortilla maison, épi de 
maïs grillé, perle de chèvre frais (à la menthe, noix de pécan et 
cranberry)

La planche du docker 15 € 28 € 40 €

Saumon fumé, effiloché de crabe, avocado toast, chèvre frais à l’aneth 
et sa verrine acidulée
Un air de Far West… 15 € 28 € 40 €

Mini hot-dog et sa saucisse de bœuf, éventail de pastrami de bœuf, 
cassolette de mac’n’cheese, ketchup maison et cornichons américains

☞ Nos planches sont susceptibles d’être adaptées aux arrivages selon 
les saisons

☞ Vous avez la possibilité de combiner différentes planches pour 
former un Huis-Clos ou une Faction Secrète !

Les tablettes à déguster 
Planches Salées Apéritives

Nos prix sont indiqués TTC et Service Compris – L’abus d’alcool est dangereux 
pour la santé, à consommer avec modération.



Végétarienne 13,90 €
Salade verte, tomates fraiches et séchées, oignons doux, 
carottes, betteraves, pois-chiches marinés au citron et 
persil, olives noires, persil, crème de balsamique
Trois fromages 13,90 €
Salade verte, tomates fraiches, carottes, betteraves, trio 
de fromages, olives noires, persil, crème de balsamique
Périgourdine 14,90 €
Salade verte, tomates fraiches, oignons doux, carottes, 
betteraves, foies de volaille confits, comté, olives noires, 
crème de balsamique
Pistou 14,90 €
Salade verte, tomates fraiches & séchées, oignons doux, 
carottes, betteraves, poulet mariné au pistou, olives 
noires, crème de balsamique 
Mozzarella 14,90 €
Roquette, boule de mozzarella burrata, betteraves, 
carottes, tomates fraiches, oignons doux, cerneaux de 
noix, crème de balsamique

Méditerranéenne 14,90 €

Roquette, saumon fumé, chair de crabe, avocat et 
touches acidulées de pomme Granny Smith et grenade, 
crème de balsamique

Estivale 14,90 €

Roquette, melon vert, feuilles de menthe, jambon de pays 
d’Aveyron et cerneaux de noix, crème de balsamique

Les Repas
Les Salades 

Nos prix sont indiqués TTC et Service Compris – L’abus 
d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec 

modération.



Les Desserts
Ardoises Gourmandes

Le fruit défendu 7 €
Plateau de fruits frais de saison

Mousse au chocolat et son coulis de caramel au beurre salé, 
amandes grillées

6 €

Panna Cota et son coulis de fruits rouges ou caramel au 
beurre salé, amandes grillées

6 €

Ananas frais caramélisé et sa chantilly 7€

Coupe givrée
Glace vanille, glace à la cerise Amarena, chantilly, amandes 
grillées, cigarette russe et coulis de caramel au beurre salé

7€

Café gourmand 
Déclinaison sucrée en trois bouchées : une mini verrine de nos 
desserts maison, une part de fondant au chocolat, une boule de 
notre glace du moment
Option Thé Gourmand (+1€)

7€

Nos prix sont indiqués TTC et Service Compris – L’abus d’alcool est dangereux 
pour la santé, à consommer avec modération.



Brunch
Dimanche Uniquement

Gourmandise à la française 2 €
Viennoiserie au choix parmi notre sélection du jour, préparée par 
notre boulanger le matin même, accompagnée de différents 
tartinables
Le gang des 4 pancakes 6 €
Pancakes faits maison, nappage au choix et chantilly : caramel 
beurre salé maison, coulis de fruits rouges, nutella, confitures

L’English breakfast 10,50 €
Œufs brouillés, bacon fumé et saucisse de bœuf 
En chair et en os 12 €
Assortiment de charcuterie tranchée du jour, olives Lucques et 
gressins
L’âge d’or du lait 12 €
Sélection de fromages AOP à picorer de toutes variétés (chèvre, 
vache, brebis, pate molle, cuite ou persillée), douceur fruitée
Mini docker 12 €
Saumon fumé, avocado toast et fromage de chèvre frais à l’aneth

Desserts à la carte selon préparations du jour

Nos prix sont indiqués TTC et Service Compris – L’abus d’alcool est dangereux 
pour la santé, à consommer avec modération.



Céleri

Lupin

Moutarde

Sulfites

Gluten

Arachides

Crustacés

Fruits à coques

Poissons

Œufs

Lait

Soja

Mollusques

Sésame

La liste détaillée des allergènes présents dans nos préparations est disponible au 
bar, en cas de doute n’hésitez pas à nous demander.

Le Wet State - SAS – SIRET : 918 578 204 000 11 RCS de Béziers

TVA : FR29 918 578 204

20 Cours Jean Jaurès – 34120 Pézenas


